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VYRABIME CUKRKANDL

L N 4 1

Budete potrebovat:

1.

2-3 Salky cukru

sklenici

Spejle
3.
2.
l.. potravinarske barvy

1 Salek vody  (nejsou nutné) -

5. . G'Ilu f'\'if\-

koliCky na pradlo

V kastrolu smichejte stejné mnozstvi cukru
a vody a ohrivejte, dokud se vSechen cukr
nerozpusti. Pak pomalu pridavejte dalsi cukr
a michejte az do chvile, kdy se cukr prestane
ve vode rozpoustet. Voda by mela byt trochu
zakalena. Podle toho poznate, ze cukr uz se
ve vodé nerozpousti a ze voda je jim dokonale
nasycena.

Kratce receno, vytvarite nasyceny cukerny
roztok neboli roztok, v némz se pri urcité
teploté uz zadny cukr nemuze rozpustit.

Pomer vody a cukru by mel byt zhruba 3:1.

Mnozstvi uvedené v receptu muzete
zdvojnasobit nebo ztrojnasobit, ale musite
dodrzet pomer 3:1.

Narezte Spejle na pozadovanou délku podie

pouzivanych sklenic, ponorte je do vody a obalte

cukrem. Spejle obalené v cukru dejte stranou a
nechte uschnout.

Jakmile voda s cukrem dostatecné zchladne,
nalijte ji do sklenic. Na kazdou barvu
cukrkandlu, kterou chcete vyrobit, pouzijte
samostatnou sklenici.

Poté, co Spejle oschnou, opatrneé je umistéte
do sklenic. Také je dulezité, aby se Spejle
nedotykaly dna ani stén sklenic.

__

Na vytvareni krystalku na sSpejli se podileji dvé
metody. Zahratim presyceného cukerného roztoku
(tj. roztoku, ve kterém se pri urcité teploteée
prestava cukr rozpoustét) a jeho naslednym
zchlazenim jste vytvorili vysoce nasyceny roztok.
Presyceny roztok je nestabilni - obsahuje vice
rozpousténé latky (v tomto pripadé cukru), ktera
zustava v tekutém stavu, takze cukr z néj vychazi
a vytvari srazeninu. Této metodé se rika srazeni.

Druha metoda je vyparovani - voda se z roztoku
casem vyparuje. Jak se voda vyparuje, roztok se
vice nasycuje a molekuly cukru se z roztoku
nadale uvolnuji a usazuji se na spejli. Krystalky
cukrkandlu vznikaji po jednotlivych molekulach.
Vznikly cukrkandl se bude skladat priblizneé z
jednoho kvadrilionu (1 000 000 000 000 000)

* ‘molekul usazenych na $pejli.




