
Allergen-Information: Dieser Wein enthält Sulfite. 

 

Wein des Monats Dezember 
 

2011 Château Fontesteau  
Cru Bourgeois Haut-Médoc 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

14,90 € 0,75 l 

Trinktemperatur | Lagerfähigkeit | Alkoholgehalt  
14-16° C | über 10 Jahre | 13 % vol. 
 
Geschmacksrichtung | Charakteristika                        
trocken | kräftiger Gerbstoff | Barriqueausbau 
 
Rebsorten 
Cabernet Sauvignon | Merlot 
 
Herkunft 
 

 Weingut  Weininfo 

Bordeaux ist das größte 
zusammenhängende Anbau-
gebiet für Qualitätswein welt-
weit und erstreckt sich über be-
eindruckende 120.000 Hektar, 
entlang des Gironde-Flusses. 
Jährlich entstehen hier rund 
sieben Millionen Hektoliter 
Wein, die in alle Welt exportiert 
werden. 
Die Region umfasst verschie-
dene Teilgebiete wie das nörd-
liche Médoc, bekannt für seine 
kräftigen Rotweine, das hüge-
lige Entre-Deux-Mers sowie die 
sanften Lagen rund um die 
Stadt Bordeaux. Jede Ecke 
bringt Weine hervor, die durch 
die besondere Mischung aus 
Böden, Klima und jahrhunder-
tealter Weinbautradition einzig-
artig sind. Das milde Klima mit 
frostfreien Wintern und warmen 
Sommern sorgt dafür, dass die 
Trauben langsam und aroma-
tisch reifen können. 
In Bordeaux wachsen be-
kannte Rebsorten wie Merlot, 
Cabernet Sauvignon und 
Cabernet Franc, die oft in 
Cuvées miteinander verschnit-
ten werden. So entstehen 
Weine mit großer Vielfalt, von 
kraftvollen, vollmundigen Trop-
fen bis hin zu eleganten und fi-
ligranen Varianten. 

 Das Weingut des Château 
Fontesteau liegt auf der Halbin-
sel Médoc. Die fruchtbaren Bö-
den dieser Bordeaux-Region 
bringen auf den Weinfeldern 
des Château Fontesteau ganz 
besonders fruchtige Rotweine 
hervor. Von intensivem Ge-
schmack, komplex und viel-
schichtig nach einigen Jahren 
der sorgsamen Alterung. 
Die Weine des Château 
Fontesteau aus dem Haute-
Médoc sind Meisterwerke, so-
dass das Weingut schon viele 
Jahre Cru Bourgoise klassifi-
ziert ist. Seit 2018 sogar mit 
dem Zusatz Supérieur. 
Außerdem achtet das Weingut 
auf einen verantwortungsvollen 
Umgang mit der Natur. In den 
letzten Jahren fand die Umstel-
lung der gesamten Produktion 
zu einer ökologischen Wein-
bauwirtschaft statt.  
Jedes Jahr sind Weinkritiker 
sowie Weinliebhaber erneut 
begeistert von den neuen Jahr-
gängen und dem Reifepotential 
der Weine. 
 
 
 
 
 

 

 Im Glas zeigt sich ein Rubinrot 
mit leichten violetten Reflexen. 
Die Cuvée aus Cabernet Sau-
vignon und Merlot verführt mit ei-
ner vielschichtigen Aromatik. In 
der Nase entfalten sich intensive 
Noten von reifen roten Beeren 
und Cassis, untermalt von feiner 
Vanille, geröstetem Kaffee und 
einem Hauch edler Gewürze. 
Am Gaumen wirkt der Wein 
kraftvoll und zugleich geschmei-
dig. Die Struktur ist klar und aus-
gewogen mit reifen Tanninen 
und einer lebendigen Frische, 
die dem Wein Eleganz und 
Länge verleiht. Der Cabernet 
sorgt für Geradlinigkeit und 
Tiefe, während der Merlot sam-
tige Rundungen und eine ange-
nehme Fülle beisteuert. 
Nach nunmehr über 10 Jahren 
Flaschenreife sind die Tannine 
des in seiner Jugend manchmal 
ruppig wirkenden Cabernets so 
geschliffen und poliert, wie man 
es fast nur in Bordeaux erleben 
kann. Und trotz der Reifenoten, 
die an Pflaumenkompott, Leder 
und Trüffel erinnern, strahlt eine 
immer noch betörende Frucht 
von schwarzer Johannisbeere 
und saftigen, reifen Kirschen. 
Ideal zu Wildgerichten, ge-
schmortem Fleisch oder kräfti-
gem Grillgut. Auch solo ein Ge-
nuss für besondere Momente. 
 

Herkunft 
Frankreich, Bordeaux 
   
 

 Produzent 
Château Fontesteau 

 Artikelnummer 
109215 

     
     


