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BASF-Genießerkalender 2026 ist da 

Ein Jahr voller Genuss wartet! Der neue Genießerkalender 2026 der BASF 

Gastronomie ist da und steckt voller kulinarischer Erlebnisse. Mit über 80 

Veranstaltungsterminen in rund 20 verschiedenen Formaten bietet er eine Vielfalt, 

die von exklusiven Weinproben bis hin zu kreativen Dinner-Events reicht. 

Im BASF Weinkeller beginnt das Jahr mit den beliebten Weinprobiertagen, die von 

Januar bis Dezember spannende Themen wie „Best Value Weine“ (09.01.), 

„Frühlingsweine“ (06.03.) oder „Festtagsweine“ (06.11.) bereithalten. Ergänzt wird 

das Programm durch mehrere Escaperoom-Veranstaltungen (12.01.) und 

Verkostungen wie „Fortified Wines“ (11.02.). Ein weiterer Höhepunkt sind die 

Masterclasses mit exklusiven Partnerwinzern wie „Bassermann-Jordan“ (19.11.). 

Anlass für diese besonderen Veranstaltungen ist das 125-jährige Jubiläum des 

BASF Weinkellers, der zudem von der Fachzeitschrift „Weinwirtschaft“ als 

„Weinhändler des Jahres 2026“ ausgezeichnet wurde. 

Auch kulinarisch hält der Kalender zahlreiche Höhepunkte bereit. Den Auftakt macht 

ein alkoholfreies Vier-Gänge-Menü (23.01.) gefolgt von einer kulinarischen Reise 

zum chinesischen Neujahrsfest (20.02.) und georgischen Spezialitäten (20.03.). Im 

Frühling stehen Spargel und frisches Gemüse im Mittelpunkt (24.04.), bevor zum 

Jahresende ein festliches Menü im skandinavischen Stil (11.12.) für besondere 

Momente sorgt. 
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Dazu kommen Events wie das romantische Valentine’s Dinner (14.02.) und das 

Santa Claus Dinner (05.12.) sowie neue Konzepte, die für Überraschung sorgen: 

Bei „Social Dining“ (08.08.) wird das Gefühl einer großen Familientafel vermittelt, 

während bei „No risk, no fun!“ (16.10.) die Gäste das Menü selbst gestalten. 

Das vollständige Programm sowie die Möglichkeit zur Buchung finden sie unter: 

www.geniesserkalender.basf.de  

 

Über BASF Gastronomie   

Die BASF Gastronomie ist Ihr zuverlässiger Partner für erfolgreiche Tagungen, Seminare 
und Events – und sorgt dabei stets für genussvolle Momente. Leidenschaft, Expertise und 
ein breites Spektrum an unterschiedlichsten Locations und Services sind unsere Stärke. 
Mit einer Gesamtzahl von über 60 Veranstaltungsräumen findet jedes Event für 
geschäftliche und private Anlässe den passenden Rahmen. Ziel ist es stets, unvergessliche 
kulinarische Erlebnisse zu kreieren, die inspirieren und verbinden. Zur BASF Gastronomie 
am Standort Ludwigshafen gehören neben zehn Kantinen, der BASF Weinkeller, das 
Feierabendhaus, das Gesellschaftshaus, das Hotel René Bohn, sowie in der Südpfalz das 
Seminarhotel St. Johann und im Schwarzwald das Aktivhotel Breitnau. Der 1901 
gegründete BASF Weinkeller gehört zu den größten Weinhändlern Deutschlands und 
beherbergt über 1 Million Weine aus den besten Anbaugebieten der Welt.  
Weitere Informationen finden Sie unter www.gastronomie.basf.de 
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