
2025 Vinho Verde Loureiro

Temperatur | Lagerfähigkeit | Alkohol
6 - 8° C | 1-3 Jahre | 11,5 % vol.

Geschmack | Charakter
trocken | frisch, fruchtig und animierend 
| Stahltankausbau

Rebsorte
Loureiro

Herkunft

Vinho Verde ist die führende 
Weißweinregion im Norden 
Portugals und nimmt eine zu-
nehmend wichtige Rolle in der 
portugiesischen Weinlandschaft 
ein. Das Anbaugebiet erstreckt 
sich zwischen dem Douro-Fluss 
und der spanischen Grenze und 
ist die einzige größere Weinre-
gion Portugals, die sich nicht auf 
voluminöse Rotweine, sondern 
auf prickelnd leichte und saftig 
frische Weißweine spezialisiert 
hat. Der klimatische Einfl uss 
des nahen Atlantiks prägt das 
Gebiet entscheidend: Ein mariti-
mes Klima mit hoher Luftfeuch-
tigkeit und reichlichen Nieder-
schlägen — bis zu 2000 mm 
jährlich, etwa vier Mal höher als 
in der Pfalz — schaffen ideale 
Bedingungen für die Produktion 
von eleganten Weißweinen mit 
ausgeprägter Frische und Säu-
restruktur. Die kühleren Tempe-
raturen verlängern die Reifeperi-
ode und ermöglichen es, Säure 
und aromatische Komplexität 
zu bewahren. Die Region ist 
bekannt für ihre autochthonen 
Rebsorten, unter denen Lou-
reiro eine besondere Rolle ein-
nimmt und für ihre aromatische 
Raffi nesse und mineralische 
Tiefe geschätzt wird.

Quinta de Gomariz zählt zu 
den Qualitätsproduzenten der 
Region Vinho Verde und hat 
sich durch konsequente Verfol-
gung höchster Weinbergs- und 
Kellerstandards international 
Anerkennung erworben. Das 
Weingut verfolgt dabei eine Phi-
losophie, die traditionelle por-
tugiesische Weinbaumethoden 
mit modernen Qualitätstechni-
ken verbindet. Die Bewirtschaf-
tung der Weinberge orientiert 
sich an nachhaltigen Praktiken, 
welche die charakteristische 
Frische der Loureiro-Traube 
und die Mineralität des Terroirs 
in den Vordergrund stellen. Im 
Keller wird minimalistisch ge-
arbeitet — die Philosophie lau-
tet, die natürlichen Qualitäten 
der Traube nicht zu überlagern, 
sondern zu unterstreichen. Die 
Vinifi kation erfolgt bei kontrol-
lierten, kühlen Temperaturen, 
um das aromatische Spektrum 
und die Säurestruktur optimal 
zu bewahren. Die regelmäßigen 
internationalen Auszeichnun-
gen dokumentieren die Konsis-
tenz und das hohe technische 
Niveau, das Quinta de Gomariz 
kontinuierlich erreicht und das 
Weingut als Botschafter der 
modernen Vinho Verde-Qualität 
positioniert.

Das ist schön! Zitrusnoten, 
weiße Blüten, nasse Steine 
und Grapefruit und frischen 
Kräutern. Am Gaumen offen-
baren sich die Loureiro-typi-
sche Säurestruktur und eine 
pikante, lebendige Textur mit 
feinem Prickeln. Die Säure ist 
präzise und gut eingebunden 
— weder stechend noch breit 
— und bildet das Rückgrat ei-
ner geschliffenen, mineralisch-
eleganten Struktur. Das Finish 
ist blitzblank und trocken mit 
angenehmer Länge und einer 
leicht würzigen Nachwirkung. 
Der Wein bleibt mit moderatem 
Alkoholgehalt elegant und un-
beschwert. Ein toller und uni-
verseller Speisenbegleiter: von 
Meeresfrüchten und Fisch über 
leichte Fischcarpaccis, Austern 
und Meeresfrüchte-Risotto bis 
hin zu Gemüsegerichten, Sala-
ten und pikanten Käsesorten. 
Besonders reizvoll ist die Paa-
rung mit der portugiesischen 
Küche — Fisch-Eintöpfe, ge-
grillte Sardinen oder Octopus-
Gerichte fi nden in diesem Wein 
einen ausgezeichneten Partner. 
Saúde!

Weingut Wein

Artikelnummer
110385

Herkunft
Portugal, Vinho Verde 

Wein des Monats Juli

Allergen-Information: Dieser Wein enthält Sulfi te.

Produzent
Quinta do Gomariz 7,20 

0,75 l

Preis bei Mitnahme



Kennen Sie schon unser Instagram 
oder unseren Newsletter?

Für unsere Follower*innen haben wir regelmäßig tolle Sonderaktionen 

und spannende Livestreams rund um das Thema Wein & Kulinarik.

Lassen Sie sich inspirieren und viel Spaß beim Entdecken!

@basfweinkeller

Die Anmeldung für unseren Newsletter 

fi nden Sie auf unserer Webseite

 weinkeller.basf.de


