Preis/Price

Period of validity

Gesellschaftshaus
WoéhlerstraBe 15
67063 Ludwigshafen

Dezember
FOCUS

Wir fokussieren uns auf
nachhaltige Produkte und deren Verarbeitung.

Gebackenes Stubenkiken Aperitif / Aperitif
mit RéGmersalat Blanc de Blanc Brut Nature

Baked spring chicken BASF Exklusiv by Marie Menger-Krug
with Roman salad Motzenbacker - Pfalz
44,00 €/0,75L

*hk

Weilwein zur Vorspeise /

Waldpilzcremesuppe White wine served with the 15tcourse
mit Cassis 2021 Freundstiick
Creamed mushroom soup Riesling trocken
with Cassis BASF Exklusiv
Heinrich Spindler - Pfalz

i 52,50€/0,75L

Zweierlei vom Lachs WeilRwein zur Suppe & zum Zwischengang /

mit Steckriibe und Meerrettich White wine served with the 2" and 3 course
Duo of salmon 2022 Oberbergener Bassgeige
with rutabaga and horseradish Chardonnay trocken
VDP.Erste Lage
el Franz Keller - Baden

51,00€/0,75L

Gratinierter Kalbsriicken mit Vadouvanjus,

Kurbis und Spinatcannelloni Rotwein zum Hauptgang /
Gratinated saddle of veal with Vadouvan jus, Red wine served with the main course
pumpkin and spinach cannelloni 2018 Rings Reloaded
Rotwein Cuvée trocken
b BASF Exklusiv
Rings - Pfalz
Joghurtmousse 43,00€/0,75L
mit Haselnuss, Backobst und Honigparfait
Yoghurt mousse Dessertwein / Dessert wine
with hazelnuts, baked fruit and honey parfait 2023 Kupp Riesling Kabinett

Weingut von Othegraven - Saar
47,00€/0,75L



Dezember

Wir nutzen das Potenzial des gesamten Klichenteams
und kreieren Speisen mit innovativen Kochtechniken.

Zampone Aperitif / Aperitif
mit Linsensalat Cuvée Prestige Franciacorta Extra Brut
Zampone Ca del Bosco - Lombardei

with lentil salad 71,00€/0,75L

*kk

Weiwein zur Vorspeise /

Ajiaco White wine served with the 1stcourse
Columbian potato soup 2024 Lugana ,Gocce d'Oro"
Bruno Bulgarini - Lombardei

ok 38,50€/0,75L

Croqueta

de bacalhau WeiRwein zur Suppe & zum Zwischengang /
Cod croquette White wine served with the 2" & 3 course
2022 Corte Branco
Tk Niepoort - Duoro

49,00€/0,75 L
Odenwalder Gansebraten
mit Maronen und Rosenkohl,

Bratapfel, Rotkohl Rotwein zum Hauptgang /
und geschmalzten Kartoffelknédeln Red wine served with the main course
Goose roast 2020 Garnacha D.O.C Rioja
3-Gang Menu / with chestnuts and Brussels sprouts, Cuentavinas - Rioja
3-course menu roast apple, red cabbage 86,50€/0,75L

69,00 € and buttered potato dumplings

4-Gang Mendi /

4-course menu ik Dessertwein / Dessert wine
Gesellschaftshaus 01.12. - 83,00 € 2021 Rosenmuskateller
Wohlerstrate 15 19.12.2025 Winter Wonder Land Klosterkellerei Abtei Muri - Stidtirol
i 5-G Mend /
67063 Ludwigshafen o :u”rge n*:g‘;u Winter wonder land 54,50 € /0,375 L

99,00 €



W

.

Preis/Price

fzeit/ 3-Gang Meni /
3-course menu
Ort/Place ozl

Period of validity 67.00 €
4-Gang Menu /
4-course menu
82,00 €

5-Gang Mendi /
5-course menu
95,00 €

Gesellschaftshaus
WoéhlerstraBe 15
67063 Ludwigshafen

01.12. -
19.12.2025

Dezember
TRANSFORM

Wir prasentieren kreative Speisen
auf Pflanzenbasis.

Quinoatértchen Aperitif / Aperitif

mit Paprika und Rauchmandel Cuvée Prestige Franciacorta Extra Brut
Quinoa tartlet Ca del Bosco - Lombardei

with pepper and smoked almond 71,00€/0,75 L

*kk

Weiwein zur Vorspeise /

Topinambursuppe White wine served with the 1st course
mit gebratenem Krauterseitling 2021 Freundstiick
Topinambur soup Riesling trocken
with pan-fried king oyster mushroom BASF Exklusiv
Heinrich Spindler - Pfalz

e 52,50 €/0,75L

Wirsingroulade

mit Kiirbissauce und Pfalzer Apfel Weilwein zur Suppe & zum Zwischengang /
Savoy cabbage roll White wine served with the 2" & 3 course
with pumpkin sauce and Palatinate apple 2022 Oberbergener Bassgeige
Chardonnay trocken
el VDP.Erste Lage
Franz Keller - Baden
Walnuss-Pilzbraten 51,00€/0,75 L

mit Kapernsauce und Rotkohl
Walnut-mushroom roast

with caper sauce and red cabbage Rotwein zum Hauptgang /
Red wine served with the main course
el 2020 Garnacha D.O.C Rioja
Cuentavinas - Rioja
Lebkuchen-Savarin 86,50€/0,75 L

mit glasierten Kumquats und Nougateis
Gingerbread savarin
with glazed kumquats and nougat ice cream Dessertwein / Dessert wine
2021 Rosenmuskateller
Klosterkellerei Abtei Muri - Stdtirol
54,50 €/0,375L

Hierbei handelt es sich um ein veganes Mend.



Adresse / Kontakt

Gesellschaftshaus der BASF
Wohlerstr. 15
67063 Ludwigshafen

Hier finden Sie lhren personlichen
Ansprechpartner

Bei Unvertraglichkeiten und Allergien sprechen Sie uns bitte an.
Please let us know if you have any dietary intolerances or allergies.

Bei Engpéssen hinsichtlich der Verflgbarkeit behalten wir uns Speisen- und
Weinanderungen in gleicher Qualitat vor.
Fir die alkoholfreie Speisenbegleitung servieren wir gern ein hochwertiges
Angebot feiner Séafte und fruchtiger alkoholfreier Seccos.
We reserve the right to change food and wines in case of unavailability.
In addition to our wine recommendation,
we offer a wide variety of non-alcoholic high-quality juices and fruity prosecco.

Die Weinpreise verstehen sich als Flaschenpreise.
Wines will be charged by the bottle.

Jegliches Rahmenprogramm (z.B. Musik, Kiinstler, Animations- und technisches
Equipment) bedarf der vorherigen Absprache und unserer Zustimmung.
Any supporting program (music, artists, animation and technical equipment)
requires prior agreement and our consent.

Kurzfristige Rauméanderungen innerhalb des Hauses behalten wir uns vor.
We reserve the right to make short-term changes of the reserved room.

Beachten Sie auch die zum Zeitpunkt der Veranstaltung gultigen Internen
Bestellrichtlinien bzw. AGB'‘s und Hygienerichtlinien.
Please note the Internal Ordering Guidelines respectively our conditions
and hygiene guidelines.

Fir Eventmanagement-Leistungen bei umfangreichen Veranstaltungen
berechnen wir 95,00 € pro Stunde.
We charge 95,00 € per hour for event management services.

Die angegebenen Preise gelten unter Vorbehalt.
The indicated prices are subject to change

Stand 09/2025



https://www.basf.com/dam/jcr:01586b23-9729-4e4d-9f72-5e3f9761528a
https://standort-ludwigshafen.basf.net/portal/load/fid1245137/Interne%20Bestellrichtlinien.pdf
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