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FINGERFOOD

Der Casino Mettigel 
mit Brot vom Bäcker Lanzet

oder wahlweise als veganer Mettigel möglich 

Gebackener Saumagen 
mit Krautsalat 

und karamellisierter Zwiebel

Graubrotschnitte 
mit Pfälzer Hausmacher Wurst 

und weißem Käs‘ 
mit regionalem Fruchtsenf

Tatar von der Räucherforelle 
mit BASF Gin-Gurken

Praline von der Kartoffel mit Radieschensalat

Pfälzer Bratwurst-Spieß 
mit Senf

Kleines Küchlein mit Lauch

Käsespätzle 
im Zwiebel-Kräuter-Crunch

***

Riwwelkuche im Glas

Grießflammeri mit Johannisbeeren

“Casino” minced meat 
with bread from the “Lanzet” bakery

or optionally vegan minced meat

Baked “Saumagen” 
with cabbage salad 

and caramelized onions

Rye bread slice 
with Palatinate sausage specialties 

and white curd 
with regional fruit mustard

Tartar of smoked trout 
with BASF Gin cucumbers

Potato praline with radish salad

Palatinate sausage skewer 
with mustard

Tartlet with leek

Cheese “spaetzle” 
with onion-herb crunch

***

“Riwwelkuche“ served in a jar

Semolina pudding with currant

Ort/Place Laufzeit/
Period of validity Preis/Price

01.06.2025 - 
31.05.2026

Heimat / Homeland
34,00 € pro Person / 
per person

Gesellschaftshaus

Feierabendhaus 

René Bohn 

HEIMAT / 
HOMELAND



Internal

Ort/Place Laufzeit/
Period of validity Preis/Price

Fernweh / Wanderlust
41,00 € pro Person / 
per person

Herzhafte Lollies mit asiatischen Aromen

Karotten-Curry-Törtchen

Curry-Zitronengras-Shot

Laab im Romana Salatblatt

***

Reis-Burger

Drachenpfannkuchen

Saté-Spieße

Glasierter Tempeh Crunch (v+)

Frühlingsrollen (v+)

***

Mochi (v+)

Papayasalat mit Minze und Limette

Mango-Lassi-Schnitte

Savory lollipops with Asian flavors

Carrot-curry tartlet

Curry-lemon grass shot

Laab in a Roman salad leaf

***

Rice burger

Dragon pancake

Saté skewer

Glazed Tempeh crunch (v+)

Spring rolls (v+)

***

Mochi (v+)

Papaya salad with mint and lime

Mango Lassi slice

FERNWEH / 
WANDERLUST

FINGERFOOD

Gesellschaftshaus

Feierabendhaus 

René Bohn 

01.06.2025 - 
31.05.2026

v+= vegan
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Ort/Place Laufzeit/
Period of validity Preis/Price

Bergluft / Mountain air
52,00 € pro Person / 
per person

Kalbsfrikadelle mit grobem Senf

Bergkäsetörtchen 
mit Pumpernickel und Rauchmandeln

Dinkel-Kräuter-Schnitte

Petersilienkrapfen

Laugenschnitte mit Ziegenfrischkäse 
und Rosmarin

Rote Rüben-Salat 
mit Walnüssen und Rauke (v+)

Brettl-Jause

Radi mit Kresse und Mandeln (v+)
***

Schnitzelröllchen mit Obazda

Käswähe

Schlutzkrapfen mit Salbeibutter
***

Wiener Melange im Glas

Honigwabe mit Marille

Birnen-Rahm-Strudel

Veal meatball with mustard

Mountain cheese tartlet 
with pumpernickel and smoked almond

Spelt herb slice

Parsley fritter

Pretzel slice with goat’s cream cheese 
and rosemary

Red turnip salad 
with walnuts and rocket (v+)

Variation of cold cuts, sausage, cheese

Radish with cress and almond (v+)
***

Cutlet rolls with Obazda

Savory cheese cake

Pasta with sage butter
***

Vienna Melange served in a jar

Honey with apricot

Pear and cream strudel

FINGERFOOD

Gesellschaftshaus

Feierabendhaus 

René Bohn 

01.06.2025 - 
31.05.2026

BERGLUFT / 
MOUNTAIN AIR

v+= vegan



Internal

GOOD

Adresse / Kontakt

Bei Unverträglichkeiten und Allergien sprechen Sie uns bitte an.
Please let us know if you have any dietary intolerances or allergies.

Bei Engpässen hinsichtlich der Verfügbarkeit behalten wir uns Speisen- und Weinänderungen 
in gleicher Qualität vor. Für die alkoholfreie Speisenbegleitung 

servieren wir gern ein hochwertiges Angebot feiner Säfte und fruchtiger alkoholfreier Seccos.
We reserve the right to change food and wines in case of unavailability. 

In addition to our wine recommendation, 
we offer a wide variety of non-alcoholic high-quality juices and fruity prosecco.

Die Weinpreise verstehen sich als Flaschenpreise.
Wines will be charged by the bottle.

Jegliches Rahmenprogramm (z.B. Musik, Künstler, Animations- und 
technisches Equipment) bedarf der vorherigen Absprache und unserer Zustimmung.

Any supporting program (music, artists, animation and technical equipment) 
requires prior agreement and our consent.

Kurzfristige Raumänderungen innerhalb des Hauses behalten wir uns vor.
We reserve the right to make short-term changes of the reserved room.

Beachten Sie auch die zum Zeitpunkt der Veranstaltung gültigen Internen Bestellrichtlinien 
bzw. AGB‘s und Hygienerichtlinien.

Please note the Internal Ordering Guidelines respectively our conditions 
and  hygiene guidelines.

Für Eventmanagement-Leistungen bei umfangreichen Veranstaltungen berechnen wir 
95,00 € pro Stunde.

We charge 95,00 € per hour for event management services.

Die angegebenen Preise gelten unter Vorbehalt.
The indicated prices are subject to change

Stand 04/2025

KNOW2

Gesellschaftshaus
Wöhlerstr. 15
67063 Ludwigshafen

René Bohn 
René-Bohn-Straße 4
67063 Ludwigshafen

Feierabendhaus
Leuschnerstraße 47
67063 Ludwigshafen

Hier finden Sie Ihren persönlichen Ansprechpartner.

https://standort-ludwigshafen.basf.net/portal/load/fid1245137/Interne%20Bestellrichtlinien.pdf
https://www.basf.com/dam/jcr:01586b23-9729-4e4d-9f72-5e3f9761528a/basf/www/global/de/documents/Ludwigshafen/neighbor-basf/gastronomy/brochures/Ansprechpartner-Eventmanagement.pdf
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