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I ' Champignon-Lauch-Salat mit Petersilien-Vinaigrette (vegan)
Chicorée Salat mit Orangen-Vinaigrette (vegan)
WeiBkraut-Apfel-Salat mit Cranberries (vegan)
Spinatsalat mit Sesamdressing (vegan)
dazu servieren wir:
Kréaftiges Bauernbrot, Baguette und Salzbutter
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Rote Bete Maultaschen mit Meerrettich und gebratenem Wirsing (vegan)
Gemuse-Schupfhudelpfanne (vegetarisch)

gl
Saiblingsfilet auf cremigen Spinat-Nudeln "
Geschmortes Huhn in Riesling Sauce
mit Wurzelgemuse, Perlzwiebeln und Reis
Gebackenes Schnitzelrdllchen mit Sauce Tartar \
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SuBes aus unserer Patisserie
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Iichen‘Ansprechpar

Zeitraum

« 04.03.2024 - 21.04.2024
mood for food@Feierabendhaus — Frihlingserwachen

« Ab 17 Uhr

Preis
« 50 € inkl. Buffet, alkoholfreien Getranken und Kaffee in Selbstbedienung
3 Std. / Verldngerungsstunde 8 € pro Person

« 66 € inkl. Buffet, Sekt zum Aperitif, Weinen, Bier, alkoholfreien Getranken & Kaffee in

Selbstbedienung
3 Std. / Verlangerungsstunde 15 € pro Person

Gaste

« von Einzelpersonen und Gruppen bis 200 Personen buchbar

Ort

« Erdgeschoss Feierabendhaus der BASF
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https://standort-ludwigshafen.basf.net/portal/load/fid1239679/Ansprechpartner%20Eventmanagement.pdf

