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Zubereitung 

1) Die Erdbeeren waschen, von den Blättern trennen 
und vierteln. Die Zitrone waschen und in Scheiben 
schneiden. 

2) Die Thymianzweige waschen und zusammen mit 
den Erdbeeren und Zitronenscheiben in eine 
Karaffe geben. Mit stillem Wasser aufgießen. 

3) Die Karaffe in den Kühlschrank stellen und für 
mindestens zwei Stunden ziehen lassen. 
Anschließend mit Eiswürfeln auffüllen und 
servieren.  

 

Zutaten 

• 1 L stilles Wasser  

• 200 g Erdbeeren 

• 2 Thymianzweige 

• 1 Bio-Zitrone 

• Eiswürfel (optional) 

• 1 große Wasserkaraffe  

 

Unser Küchentipp 

Genießen Sie weitere Kombinationen wie Apfel-Limette-Basilikum, Ingwer-Gurke-
Zitrone oder Kiwi-Minze. 

Aromatisiertes Wasser  
mit Erdbeere, Thymian  
und Zitrone 

Guten Appetit wünscht die BASF Gastronomie! 

Weitere Rezepte finden Sie unter gastronomie.basf.de/rezepte 

10 Minuten 4 Personen vegan 


